MANDEL

Alla ratter ar mellanrédtter och vi rekommenderar 2-3 per person.
Onskar du specialkost eller vill veta mer om vdra vegetariska
alternativ? Frdga vad vi kan géra fér just dig.

KRAKA BORTI LAUKERGARDN 225:- BATTERSORTNS KARVBIT 165:-
Lattgravad rabiff pa hangmorad ko Salsiccia fran Jarvtjarn, surdegsbrod,
fran Laukergarden, picklade tomater, chilimajonnés och friterad schalotten-
gravad aggula, gremolata, ramsloks- 16k .
majonnds, mandel och mandelpotatis- Markus Molitor, Haus klosterberg Pinot
chips. Noir, 2018, Tyskland 174 -
Markus Molitor, Haus klosterberg How to start a fire, 33cl 110 -
Pinot Noir, 2018, Tyskland 174 -
How to start a fire, 33cl 110: - KAALA VE ANNE 185:-

Spetskal, yoghurtkram med dill och ram-
HE RAVEL DU INT BORT 195:- slok, friterad surkdl, gravad citron och
Sikrom fran Lovéanger, kramigt agg, riven ost.
Svedjan Ost-kram, nasselolja, rostade Mezzacorona, Pinot Nero,
mandlar och grillat brod. Ttalien 2021 135 -
Deutz Champagne, Brut Classic 172:- The Wood Hotel lLager, 33cl 95 - -
The Wood Hotel Lager, 33cl 95: -

HOWWA SE FESTLIT 285:-
BARA SAVEL 145:- Fjédllroding med forellrom, nasselolja,
Halstrad kammussla, blomk&lspure, picklad silverlok, bakad fankal, potatis
brynt smor-hollandaise, forellrom och fran Kusmark och smdrsas.
brodkrisp. Bourgogne Cote d Or Chardonnay,
Chdteau Bonnet Réserve, Sauvignon Frankrike 2020 137 -
Blanc, Sémillon, Frankrike 162: - The Wood Hotel Lager, 33cl 95 - -
Deutz Champagne, Brut Classic 172: -

LAUKERGARDNS SCHMORGASA 295:-
HE LONSCH INT TJWIVEL 165:- Dragen hangmoérad ko fran Laukergarden
Panerad och friterad langarygg, pd grillat Levainbrod, picklad silverlok,
anchochili- och chilpotlesalsa, gurka, friterad schalottenlok, jalapeno-
rostade notter och froer, limemajonnas majonnas och koriander frén Burtrask.
och koriander fran Burtrask. Montes Alpha,
Chateau Bonnet Réserve, Sauvignon Cabernet Sauvignon 2016, Chile 157 -
Blanc, Sémillon, Frankrike 162: - How to start a fire, 33cl 110 -
How to start a fire, 33cl 110: -

LAMMA BORTI GRANNBOIJN 305:-
NEDERSTI LANNA 145:- Norrlandskt lamm med variation p& morot
Sparrisbroccoli, brytbonor, Svedjan och sparris, sallad pa& sockerirta, mynta
Gardsost, jordartskockschips, brynt och fetaost samt lammsky.
citrussmor och picklad lok. Brunello du Montalcino, Sangiovese
Erdner Treppchen, Riesling Kabinett, Grosso, Italien 2018 198 -
Tyskland 2022 145: - R&1und Exclusive, lokalproducerat

The Wood Hotel Lager, 33cl 95: - vin av bldbir, Sverige 176 -



MANDEL

A EN
Tartelette med kola,

Rabarbermousse,

barganache,
Tokaij Blue Label,

granskottsglass,

KARRA

PILLIGRUT BRANNBARA 120:-
chokladsorbet och hallonsmul.

5 puttoynos, 5¢cl 110: -
RABARBERN 120:-
jordgubbscurd, farska jordgubbar

och vaniljsmul.

Granello, 5cl 110:-

KAKURN VE STICKBARA 120:-

Mandel s mandelkaka med krusbarskompott,

LILLPALTNS MENY
(UPP TILL 12 AR)

KVALLENS GRILLADE KOTT 95:-
med ramsloksmajonnas och pommes.

PLATTAR
3 ST 60:-5 ST 80:-

med var egen sylt och vispad gradde.

VANILJGLASS 55:-
med chokladséas och maranger.

KVALLENS SORBET 45:-
Fraga vad vi erbjuder just idag.

fladerskum, mandelsmul,
och citroncurd.

Granello, 5cl 110:-

SAVEL

ROKTA MANDLAR 45:-

MANDELS CHIPS MED DIPP 55:-
Ortsmetana, schalottenldk och graslok.

KROKETTEN 80:-
Vasterbottensostkrokett med chilimajonnas.

CHARKEN 145:-
Norrlandsk chark, fraga vad vi erbjuder

just idag.
Serveras med grillat brod, ragknacke

och Svedjankram.

OSTBITEN 55:-
Fradga vad vi erbjuder just idag.
Serveras med vart eget froknacke och
sasongens marmelad.

MANDELBAREN

Baren haller Oppet samma dagar som restaurangen fran kl.16.

Njut av gott i glaset och nagot fran var snacksmeny.



