MANDEL

Alla ratter serveras 1 halvportion. Vi rekommenderar 2-3 ratter
per person. Onskar du specialkost eller vill veta mer om véra

vegetariska alternativ? Fraga vad vi kan gdéra fér just dig.

SARVEN BORTI NORR 40G 225:-
Rabiff pa Sarv, rokt Svedjankram,
saltbakad och picklad gulbeta,

chorizo och pankokrisp.

Markus Molitor, Haus klosterberg

Pinot Noir, 2018, Tyskland 155: -
Hop on Ipa 33cl 129: -
DJADDERN 165:-

Gadda, rostade notter och froer,
anchochili- och chipotlesalsa,
limemajonnas och koriander fran
Burtrask.

Chéteau Bonnet Réserve, Sauvignon
Blanc, Sémillon, Frankrike 128 -
How to just pick one pils, 44cl 125:-

FANGSTA DERI TJORMSCHKALLN 265:-

Rimmad fjallroding, potatisterrin,
saltbakad och picklad gulbeta, brynt
smorslungad

savoykal, grillat dillsmér och
artskottsskum.

Bourgogne Coéte d’'Or Chardonnay,

2020, Frankrike 136: -
How to just pick one pils, 44cl 125:-

SCHWARTROTN 275:-

Sikrom fran Lovanger, sotad svartrot,
brynt smor- hollandaise, saltrostade
mandlar, granskottsolja och
citronténgparlor.

Laroche, Chardonnay Réserve 2021
Frankrike 146: -
How to just pick one pils, 44cl 125:-

PALTSCHWIMEN 185:-

Mandels palt, lingonkram, krispig
renlav, brynt smor och sirapskokt
rokt sidflask frén Burtrask.

Fabien Duveau Saumur,

Cabernet Franc 2021, Frankrike 142:-
How to highlight, IPA 33cl 110: -

POLSAN 165:-
Polsakrokett, lokmarmelad med rokt
sidfléask fran Burtrask, Vasterbottenost-
kram, riven Svedjan Gardsost och

picklad beta.

Fabien Duveau Saumur,

Cabernet Franc 2021, Frankrike 142 -
The Wood Hotel lager 85: -
GAHKKUN 250:-

Samiskt glodbakat brod med rokt
renhjarta, pepparrotsmajonnas, torrkott,
riven Svedjan Ost och enskottsolja.

Brunello di Montalcino, 2018, Sangiovese

Grosso, Italien 166: -
Hop on Ipa 33cl 129: -
HA WAR DE WARSCHTE 195:-

Mandels blodpudding gjord pa ren,
glaserad svartrot med messmor, brynt
smorpulver, torrkott och
fermenterade lingon.

Montes Alpha,

Cabernet Sauvignon 2016, Chile 147 -
How to highlight, IPA 33cl 110: -
STORMIRAFANGSTN 285:-

Svensk dovhjort, rosti, viltsky, morot,
broccoli och saltbakade betor.
Brunello di Montalcino, 2018,

Sangiovese Grosso, Italien 166 : -
How to highlight IPA, 33cl 110: -
FLASKE BORTI JARVTJARN 270:-

Flasksida med rotsellerikram, picklade
applen, krispig flasksval, fermenterad
och rostad brysselkdl, sotad picklad 1ok
och kryddig flasksky.

Fabien Duveau Saumur,

Cabernet Franc 2021, Frankrike 142 : -

How to start a fire, Pale ale, 33cl 110:-



MANDEL

KARRA

KAFFIKALAS 120:-
Kaffemousse, kaffeglass, chokladkram, svartvinbarscurd
och browniesmul.
Tokaij Blue Label, 5 puttoynos, 5cl 110:-

HAD DU HORT NA BETTER VE SNATTREN? 120:-
Kanelkaka, kanderade mandlar, myltade hjortron,
Karljohanssvampssno, honungsglass och maskrossirap.
Granello, 5cl 110:-

KAKURN VE APPLE 120:-

Mandel s mandelkaka, appelkompott med algort och Calvados,
brynt smérkram, mandelsmul och vaniljsas.
Granello, 5cl 110:-

SAVEL

ROKTA MANDLAR 45:-

MANDELS CHIPS MED DIPP 55:-

KROKETTEN 80:-
Vasterbottensostkrokett med chilimajonnas

CHARKEN 145:-
Norrlandsk chark, fraga vad vi erbjuder
just idag.
Serveras med grillat brod, vart eget
ragknacke och Svedjankram.

OSTBITEN 55:-
Fraga vad vi erbjuder just idag.
Serveras med vart eget froknacke och
sasongens marmelad.

MANDELBAREN

Baren haller Oppet samma dagar som restaurangen fran kl.16.
Njut av gott i glaset och nagot fran var snacksmeny.



