
Dagens rätt serveras  måndag - fredag  11:30 - 14:00 
V.47

MÅNDAG
Grillad kyckling, krämig risotto på höstsvamp, kycklingbuljong, örter & parmesan

TISDAG 
Biff stroganoff på flankstek, potatispuré, créme fraiche & saltgurka

ONSDAG 
Schnitzel, café de Parissmör, gröna ärtor, rödvinssås, 

krispiga pommes med persilja & parmesan

TORSDAG
Kalvfärsbiff, pepparsås, svartvinbärsgelé, friterad brysselkål & rostad potatis

FREDAG
Högrevsburgare, cheddar, tryffelmajonnäs, rödlöksmarmelad, tomat & krispiga 

pommes

VECKANS VEGITARISKA
Kikärtsbiff med sötpotatispuré, tomatrelish & fetaost

VECKANS FISK
’Salade Niçoise’

potatis, sallad, tomat, haricot verts, oliver, rödlök, tonfisk, ägg, krutonger & aioli

VECKANS SPECIAL
Pizza ’Serrano’

Franz tomatsås, fior di latte, basilika, serranoskinka & parmesanost

LÖRDAG & SÖNDAG
Köttbullar, gräddsås, rårörda lingon, pressgurka & potatispuré

Eller

Krämig risotto höstsvamp, kycklingbuljong, örter & parmesan

I dagens lunch ingår soppa,
hembakat bröd & tapenade, samt kaffe & kaka



Dagens rätt serveras  måndag - fredag  11:30 - 14:00 

ALLTID PÅ FRANZ
Måndag-fredag 11:30-18:00

GLASNUDELSALLAD 175
Franz hot sauce, picklade grönsaker, jordnötter, koriander, handskalade räkor & bakat ägg

RÅBIFF 185/245
Saltgurka, rödbeta, schalottenlök, friterad kapris, skånsk senapsmajonnäs, 

efterglöd & pommes allumette,
serveras med krispiga pommes frites

CHEVRE CHAUD 175
Getost, rostade valnötter, päron, mixsallad, rödlök, rödbetor quinoa & rödbetor

HÖGREVSBURGARE 245
Dillpicklad gurka, karamelliserad lök, parmesan & tryffelmajojnnäs, lagrad cheddar, 

krispiga pommes frites & aioli 
Går att få växtbaserad

AFTER WORK 
Måndag-fredag 15:00-18:00

LÖJROMSCHIPS 195
Smetana, rödlök & löjrom från bottenviken

CHARKBRICKA 195
Kökets val av chark 

OSTRON FINE DE CLAIR 29 ST/4 ST FÖR 100
Schalottenlök,champagnevinäger, tabasco & citron

HÖGREVSBURGARE 195
Dillpicklad gurka, karamelliserad lök, parmesan & tryffelmajojnnäs, lagrad cheddar, 

krispiga pommes frites & aioli 
Går att få växtbaserad

DESSERT
Créme Brûlée 115
`Bourbon vanilj ´
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