
 

 
 
 
 

Välkommen till Restaurang 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

P U M P A N 

Tunt skivad pumpa, rostade hasselnötter, 
havtorn, brynt salviasmör och rökt majonnäs 

Bourgogne Côte d´Or Chardonnay 2020, 
Frankrike 162- 

The Wood Hotel Lager, 33 cl, 95- 
 
 

H Ö S T S K Ö R D 

Fänkålskornotto, kantarellskum, 
karamelliserad lök och morot 

Bourgogne Côte d´Or Chardonnay 2020, 
Frankrike 162- 

The Wood Hotel Lager, 33 cl, 95- 
 
 

P A L T S C H W I M E N 

Stekt palt, smörstekt höstäpple och 
kantareller, rårörda lingon och brynt 

hasselnötssmör 
Rålund Exclusive, lokalproducerat 

blåbärsvin, Sverige 176-
This is how to start a fire, IPA, 33cl 110-

 
 

B A R N D O M S M I N N E N

Nyponsoppa, vaniljglass, Mandels egna 
mandelbiskvier och nyponkräm 
Granello, Italien 5cl 110-  

 
 
 
 
 

Specialkost?  
Fråga vad vi kan göra för just dig. 
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Welcome to Restaurant 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

T H E  P U M P K I N 

Thinley sliced pumpkin, roasted hazelnuts, 
sea buckthorn, browned sage butter and smoked 

mayonnaise 
Bourgogne Côte d´Or Chardonnay 2020, 

Frankrike 162- 
The Wood Hotel Lager, 33 cl, 95- 

 
 

A U T U M N  H A R V E S T 

Pearl barley-otto with fennel, chanterelle 
foam and a carmelized onion and carrot 
 Bourgogne Côte d´Or Chardonnay 2020, 

Frankrike 162- 
The Wood Hotel Lager, 33 cl, 95- 

 
 

P A L T S C H W I M E N 

Fried potato dumplings, butter-fried autumn 
apple and chanterelles, lingonberries, 

and browned hazelnut butter 
Rålund Exclusive, lokalproducerat 

blåbärsvin, Sverige 176-
This is how to start a fire, IPA, 33cl 110-- 

 
 

C H I L D H O O D  M E M O R I E S

Rosehip soup, vanilla ice cream, Mandel´s 
own almond biscuits och rosehip cream 

Granello, Italien 5cl 110- 
 
 
 
 

Specialkost?  
Fråga vad vi kan göra för just dig. 
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