
M E N Ù  alla C A RTA

VÄ N L I G E N  I N F O R M E R A  O S S  O M  E V E N T U E L L A  A L L E R G I E R  I N N A N  B E STÄ L L N I N G E N  G Ö R S.  TA C K !
K I N D LY  I N F O R M  U S  A B O U T  A N Y  A L L E R G I E S  B E F O R E  P L A C I N G  YO U R  O R D E R .  T H A N K  YO U !

B U R R ATA  C L A S S I C A 
 Burrata med basilika & konfiterade 
körsbärstomater, lagrad balsamico, 

taggiascaoliver & ruccolasallad 

Burrata with basil & confit cherry tomatoes, 
aged balsamic glaze, Taggiasca olives & rocket salad 

185

C R U D O  D I  S A L M O N E 
A  M O D O  N O ST R O 

Vår egengravade lax med bergamott, 
rostade fänkålsfrön & fänkålscrudité

Our own cured salmon with bergamot, 
roasted fennel seeds & fennel crudité    

215

A N T I PA ST I 

TA RTA R  D I  M A N Z O   
Tartar på oxfilé med kapris, schalottenlök, 

lagrad äggula, picklad gurka, kallpressad olja, 
gräslöksmajonnäs, tryffel & krispig svamp 

Beef tenderloin tartare with capers, shallots, 
cured egg yolk, pickled cucumber, cold pressed oil, 

chive mayonnaise, truffle & crispy mushrooms
195

TA G L I E R E  M I STO  D E L L A  C A S A 
Vårt urval av italienska charkuterier & ostar 

serveras med sicilianska oliver, grön tomatmarmelad 
& hembakad focaccia - perfekt att dela på! 

Our selection of Italian charcuteries & cheeses served 
with Sicilian olives, green tomato marmelade 

& homemade focaccia - perfect to share!
285

B A G N A  C ÀU D A 
Varm dipp gjord på ansjovis & vitlök serveras med 

grönsakscrudité 

Hot dip made of anchovies & garlic served with 
vegetable crudité

175 

P I Z Z A 
N A P O L ETA N A

PA R M A 
San Marzano tomatsås, mozzarella Fior di latte, 

parmaskinka, ruccola & parmigiano 

San Marzano tomato sauce, mozzarella Fior di latte, 
Parma ham, rocket salad & parmigiano 

245 

TA RT U FATA   
Tryffelkräm, mozzarella Fior di latte & zucchini 

Truffle crème, mozzarella Fior di latte & zucchini 
295

CO R EG O N E 
Pizza Bianca med crème fraiche, löjrom, 

Västerbottensost, rödlök, gräslök & citron 

Pizza Bianca with crème fraiche, vendace roe, 
Västerbottens cheese, red onions, chives & lemon 

315

P R I M I 
P O L E N TA  CO N C I A  S B A G L I ATA 

A I  F U N G H I 
Krämig polenta med Fontina ost serveras med en 

variation av svamp

Creamy polenta with Fontina cheese served with a 
variety of mushrooms 

285 

L I N G U I N E  A I  F R U T T I  D I  M A R E
Färsk linguinepasta i en syrlig marinarasås gjord på 

San Marzano tomater & skaldjur   

Fresh linguine pasta in a tangy Marinara sauce made 
from San Marzano tomatoes & seafood 

325

M A CC H E R O N I  A L L  ‘A M AT R I C I A N A 
Färsk makaronipasta serveras med lufttorkad 

griskind Guanciale, svartpeppar, San Marzano 
tomatsås & Pecorino ost 

Fresh maccaroni pasta served with air-dried pork cheek 
Guanciale, black pepper, San Marzano tomato sauce 

& Pecorino cheese 
275

L O  C H E F  P R O P O N E 
Kockens rekommendation för kvällen 

Chef’s choice for the evening 
275

S ECO N D I 
C AV O L F I O R E  E  L E N T I CC H I E 

Rostad blomkål, linser, blomkålspuré, gorgonzola, 
krispig kål samt vinägrett på 

rostade hasselnötter & bovetehonung 

Roasted cauliflower, lentils, cauliflower purée, 
gorgonzola, crispy cabbage, roasted 

hazelnut & buckwheat honey vinaigrette
285 

S P I G O L A 
Grillad havsabborre serveras med fänkål, grön 

spetskål, vitvinssås med citron & olja på libbsticka  

Grilled sea bass served with fennel, green point cabbage, 
white wine sauce with lemon & lovage oil 

365

E N T R ECÔT E  A L L A  G R I G L I A 
Grillad entrecôte med Sangiovesesås, tomater, 

vildbroccoli, silverlök & pommes frites 

Grilled entrecôte with Sangiovese sauce, tomatoes, wild 
broccoli, silver onion & French fries

475


